Odborna praxe 2. H

Dne 26.11.2007 si tiida 2.H zkusila, jak se pfipravuje a ~=mmsmgy ="

jak ,.chutnd* opravdovy raut. Zaci se pfedem domluvili,
co by pfipravili a pod vedenim pani ucitelky Emilie
Heimanské se s chuti pustili do vSech tkold. Nejprve
bylo nutné stanovit normy pro recepty a podle toho
nakoupit potiebné zboZi a potraviny. Bez téchto krokii by
totiz vafeni ani nemohlo zacit. Kone¢né pfisla vSemi pFiprava rautu

studenty oGekdvana chvile. Zici se ubezpecili, 7Ze
ovladaji postupy svého receptu a ,kouzleni* mohlo
zacit. Kazdy zaruCené zjistil, ze vafeni neni tak nudna
povinnost jak se n¢kdy zd4, ale Ze pokud vSe piipravujete
sradosti a chuti, daji se délat divy. Mezi jednotlivymi

kuchafi poletovala pani Hefmanskd a zkuSenym okem

radila, co kam ptidat a kde naopak ubrat.

chlebové jednohubky

U jednotlivych pracovist’ jste mohli obdivovat jablecné
zaviny, ovocné salaty, precliky, syrové rolddy se Sunkovou pénou, Sopsky saldt, broskve
plnéné kufecim masem, chlebové jednohubky a spoustu dalSich dobrot. Na vyrobky zakl se
nakonec pfisla podivat i pani feditelka Mgr. Renata
Slavotinkova se svou zastupkyni pani Mgr. Stanislavou
Bestovou. KaZzdy byl jiz notn¢ vyhladly a tak se po
zahdjeni rautu vSichni s chuti pustili do konzumace
lakavych pokrmi. Zaci si z piipravy tohoto rautu zcela

jisté odnesou mnoho bohatych zkuSenosti, které zarucené

hojné¢ vyuZiji pfinejmenS$im pti ptipravé silvestrovské

Pani reditelka s pani zdstupkyni

tabule.



