Zahranicni gastronomie

Dne: 24. 02. 2010

Piiprava teplého rautu: 3.AH

Thajska kuchyné: Thajské nudle PAD-THAI
= Jtalie: Pizza QUATRO - pizza se &tyfmi druhy syri
Pizza Hawai — pizza se Sunkou a ananasem
) gVédSkO: Losos na citronovém pepfi se zeleninou Noblese
= Slovensko: Bacovy tasticky
= USA: Brambory pecené s cibuli
= Recko: Bujurdi

Tzatziki

Bujurdi

» 100 g syru Kaseri (nebo tu¢ny Eidam)

» 100 g syru Gouda

» 100 g syru Feta

» 1 Izice panenského olivového oleje

» 3-4 lzice drcenych ochucenych rajcat (Spetka
chilli, Spetka cukru, strouzek cesneku, IZice
mleté cibule, petrzelka, pepft, stl)

» 2 platky rajcete

» 3 platky chilli papricky

Postup: Do zapékaci misky vlijeme asi 1 1Zici oleje a
vyloZzime ji platky syrt, které pokryjeme ochucenou raj¢atovou drti, poklademe platky rajcete
a chilli papricky. Zapékame v troub¢ dozlatova.



BACOVY TASTICKY

PRIPRAVILA TRIDA 3.AH



