Dne 25. 11. — 26. 11. 2010 se studenti oborestvni ruch se zam enim
na hotelovy provoz zOastnili carvingového kurzu pod vedenim
profesionala zoboru Lu ka Prochazky, majitele firmy
CZECH CARVING STUDIO. Lud k  Prochazka |e pr kopnikem,
propagatorem a lektorem této techniky a od roku 198 ma za sebou celou

adu mezinarodnich ocenni (zlaté medaile v oboru kuchaska artistika
nejen v nasi republice, ale i v zahrani). Aktivn se vnuje organizovani
r znych sout i a festival a je autorem n kolika odbornych knih. Studenti
se zUastnilikurz .3a .4.

KURZ . 3 - jednoduché zeleninové ozdoby. Studenti tvdi rychlé
ozdoby, které se asto vyu ivaji jak u doméacich oslav, tak samozjm p i
r znych gastronomickych akcich. Studenti vyezavali z raj at, okurek,
edkvi ek, mrkve, bilé edkve, cibule, porku atd.

KURZ . 4 - ovocné ozdoby. Kurz voln navazuje na kurz zeleninovych
obloh. Probrané motivy studenti vyuili na vy ezavani v jablku a mangu.
Tento kurz m e slouit jako inspirace pro barmany, kte i by ovocné
ozdoby mohli vyuit na zav sy u koktejl . P i kurzu se také vyu ivaji
pomeran , Kiwi apod.







Nejd iv jsme dost asli nad tim, co dok& ou hbité a @ené prsty pana Lika
Prochazky z firmyCZECH CARVING STUDIO, s. r. 9 nositele zlatych
medaili z kuchakych olympiad.

A pak jsme vykrajovali my. No iky a dlatka nas necHy poslouchat a celé dva
dny — 25. a 26. listopadu — jsme se moabychom z cibule, pérku aepy
vytvo ili kv ty lekninu, listeky r i a z ovoce tvary hvzdi ek.

Kurz vykrajovani do ovoce a zeleniny bavil i Pepn &eho a Onckje UrgoSika
z 1. H. ,Co jsme vytvali, ukazali jsme rodi m. V bec nechtliv it, e n co
tak p kného umime. A to nam gtalo vSech deset prstTe nam svi i
vyzdobu studenych mis aguvedeme své umi na prezentaci Skoly.“

(Ha ko)



